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Nieuwjaarsreceptie 

“Alleen samen kunnen we de 

Provinciale Statenverkiezingen 

winnen”. Een oproep van Lies van 

Aelst, lijsttrekker voor de Provinciale 

Statenverkiezingen tijdens de 

nieuwjaarsreceptie van de SP afdeling 

Zoetermeer. 

Op 12 januari vond de nieuwjaars-

receptie van de SP afdeling 

Zoetermeer plaats. Onze voorzitter 

Marga Berendse heeft door middel van 

prachtige actiefoto's het afgelopen jaar 

besproken.   

 

Vervolgens was het de beurt aan Lies 

van Aelst, lijsttrekker voor de 

komende Provinciale Staten- 

verkiezingen om iets te vertellen over 

de komende campagne. Daarbij ging 

ze in gesprek met enthousiaste SP 

leden en wees ze op het belang van 

deze verkiezingen. Via de verkiezing 

voor de Provinciale Staten worden 

namelijk de leden van de Eerste Kamer 

gekozen. En deze zijn weer belangrijk 

omdat zij wetten die in de Tweede 

Kamer worden gemaakt, moeten 

goedkeuren of afkeuren.   

 Binnenkort start hiervoor de 

campagne. Helpt u ons ook mee?  

 

                                                           
De avond werd muzikaal omlijst door 

een geweldig optreden van Suzanne 

Sanders. Het was een zeer geslaagde 

avond en voor herhaling vatbaar. Zorg 

dat je er zelf volgend jaar ook bij bent! 

Ondertussen in de raad 

Tijdens de laatste vergadering van 

2022  

is de gebiedsontwikkeling Meerzicht 

besproken. Daarin hebben we 

aandacht gevraagd voor een tweetal 

aspecten. Allereerst voor het 

ambitieuze plan om in deze wijk 500 

extra woningen te realiseren door 

grotere woningen om te bouwen, 

kantoren te transformeren of door 

woningen op of tegen flats aan te 

bouwen. Het tweede aspect ging over 

de verduurzaming van de flats in de 

Bossenbuurt waarbij de huidige 

bewoners straks waarschijnlijk niet 

meer terug kunnen omdat hun woning 

dan in huur duurder is geworden of is 

verkocht. Het college gaat er vanuit 

dat deze bewoners prima elders een 

plekje in de stad kunnen vinden, 

waarbij de suggestie wordt gewekt dat 

de nieuwbouwplannen in de Entree 

hiervoor de beste kansen bieden. Het 

vervelende daarbij is echter dat de 

woningcorporaties hier geen bezit 

hebben en de gemeente geen 



 

zeggenschap heeft over het gebied dat 

in bezit is bij commerciële partijen. De 

SP heeft daarbij de hoop uitgesproken 

dat de betrokken bewoners beter 

begeleid gaan worden dan in het geval 

van de 23 sloopwoningen van de 

Goede Woning, ook in Meerzicht.  

 

OPROEP 

Steeds meer mensen kunnen hun 

energierekening niet betalen. Daarom 

komen we op zaterdag 11 februari in 

actie. Want het is genoeg geweest! 

Terwijl wij in de kou zitten, maken 

Essent, Eneco en Vattenfall samen een 

miljard winst per jaar. In plaats van 

onze rekening te verlagen, wordt dit 

geld verdeeld onder de 

aandeelhouders. 

Dit 

moet anders en dit kan anders! Onze 

energie hoort niet op de markt.  

Kom daarom op zaterdag 11 

februari om 13.00 uur naar het 

Beursplein in Amsterdam. Samen 

zeggen wij: verlaag de rekening en 

nationaliseer onze energie. Samen 

pakken we de zeggenschap over onze 

energie terug en verlagen we de 

rekening.Wil je er ook bij zijn meld je     

dan aan via www.sp.nl/volksprotest, 

zodat we een bus kunnen regelen met 

een andere afdeling.  

 

Recept van de maand 

Pastasalade met gedroogde tomaten 

rucola feta en pijnboompitten 

Ingrediënten (6 personen): 

250 gram fusili of andere pastasoort 

3 kruidenbouillontabletten 

2 eetlepels witte balsamico-azijn 

10 gedroogde tomaten op olie 

1 eetlepel olie van de gedroogde 

tomaten 

3 flinke eetlepels kappertjes (uitgelekt)  

100 gram Griekse feta 

3 eetlepels geroosterde pijnboompitten  

50 gram gewassen rucola 

versgemalen peper  

 
Bereiding 

Kook de pasta met de kruidenbouillon 

tabletten en 2 eetlepels balsamico-

azijn beetgaar. Laat de pasta goed 

uitlekken. 

Snij de gedroogde tomaten in kleine 

stukjes, de feta in piepkleine blokjes 

en  

de rucola in reepjes.  

Roer vervolgens de gedroogde 

tomaten, de tomatenolie, feta, 

kappertjes en pijnboompitten door de 

warme pasta. 

Laat de pasta afkoelen. Roer 

regelmatig om. 

Roer de rucola door de afgekoelde 

pasta. Maak eventueel nog op smaak 

met wat versgemalen peper 

Serveertip 

Lekker bij de barbecue of als onderdeel 

van een buffet. Eet smakelijk! 


